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	适用专业：烹饪工艺与营养 
	考生姓名：                                  准考证号：      
	1.实操考试题目：模拟菜肴制作全流程口述（100分）
	2.实操考核内容：口述“传统四川鱼香肉丝”从准备到装盘的全过程。
	4.实操仪器设备描述展示：
	5.实操考试注意事项：考试过程中须规范使用设备，注意用火用电安全；操作全程保持台面整洁，严格遵守

