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	适用专业：烹饪工艺与营养 
	1.实操考试题目：刀工基本技法口述与模拟（100分）
	4.实操仪器设备描述展示：
	5.实操考试注意事项：考生须在指定区域内操作，不得擅自更换刀具或砧板；操作结束后，刀具须归入刀架，不

